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LES BLANCS |  EXPRESSION

Riesling Expression 
20 24
Un vin d’équilibre 

Viticulture

Vinification

Caractéristiques
C’est  un grand  classique  du  Domaine  Agapé ! 

Visuel  : La  robe  est  d’un  jaune  lumineux . 

Nez  : Expressif  et  complexe,  avec  des  notes  florales  

de  chèvrefeuille  et  de  muguet  frais  sous - tendues  

par  des  arômes  minéraux  de  « pierre  à  fusil ». 

Bouche  : on  retrouve  cette  minéralité,  avec  

beaucoup  de  fraîcheur,  et  un caractère  fruité  

évoquant  la  pêche  blanche  et  les  agrumes  confits . 

Ce  vin est  harmonieux,  réveille  les  papilles  et  

enveloppe  bien  le palais .

Accords mets et vins
Vin de  gastronomie,  il accompagne  les  crustacés,  

les  poissons  et  les  volailles . Il se  marie  également  

très  bien  avec  la  cuisine  d'Asie  de  l’est . 

C’est  l’incontournable  vin de  partage  !

“Riesling ”
Appellation AOC Alsace

Millésime 20 24

Cépage Riesling 100%

Âge des vignes 61 ans

Rendements 4 5 hl/ ha

Degré 12,5 °

Sucres résiduels 0,6 g / l

Acidité 5,65 g / l

Potentiel de garde 5 à 7 ans

Servir Entre 8 °C et 10 °C

Conditionnement Bouteille flûte 75cl

Ce  Riesling  est  issu  d’un  assemblage  de  raisins  
provenant  de  plusieurs  parcelles  situées  entre  
Riquewihr  et  Ribeauvillé,  sur des  sols  marno -
calcaires . Les  vignes  les  plus  anciennes  ont  été  
plantées  au  début  des  années  1960.
Les  sols  sont  travaillés  et  un rang  sur deux  est  
enherbé . Les  vignes  sont  cultivées  en  agriculture  
biologique,  dans  le respect  des  équilibres  naturels .

Les  vendanges  sont  manuelles  avec  pressurage  en  

raisins  entiers  avec  une  fermentation  lente  et  un 

élevage  sur lies  fines . 
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