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Lericettedi
Christian Spalvieri
San Baylon Restaurant

Sparkle 2026 - Il Buttafuoco Storico = Forvecardo
Rotaria, linguaggi di Roero = Costa Arénte
| vini dellAlsazia = SparkleDay
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| Scharrarchbergheim-Irmstett,
nel dipartimento del Basso Reno,
nella regione del Grand Est

spumante riposa per quarantotto mesi
in bottiglia; alla sboccatura non ven-
gono aggiunti zuccheri. Ha colore gial-
lo paglierino con perlage fine; al naso
é fruttato, poi ha note erbacee e ve-
getali, oltre a quelle di panificazione.
Al palato e fresco, cremoso, sapido,
fragrante, di ottima persistenza, con
un finale sulle note di crosta di pane.

Lieu-Dit Moenchborn 2023
Alsace Sylvaner Aoc
14% vol - residuo zuccherino 3,1 g/

Da uve sylvaner, proveniente da un
lieu-dit situato nei pressi del Grand
Cru Praelatenberg, presso un fiume
proveniente dalla montagna Haut Koe-
nigshourg. In cantina vede una lunga
pressatura, da sei a otto ore, dei grap-
poli interi; il vino affina in acciaio per
undici mesi sui lieviti. Giallo paglieri-
no con riflessi verdolini, ha un naso
espressivo con note erbacee in primo
piano, poi agrumi e ananas, con finale
minerale. Al palato ha struttura, fre-
schezza, sapidita, e teso e di ottima
lunghezza, con un finale leggermente
amaro e verde.

CUCINA-VINI

DOMAINE AGAPE

L'azienda é a Riquewihr, nell’Alto Reno.
I dodici ettari di vigneti biologici,
suddivisi in venticinque appezzamen-
ti, molti dei quali su suoli argillo-
si-calcarei, si trovano in cinque dei
villaggi pit rinomati del settore Grand

Cru: Riquewihr, Hunawihr, Ribeauvil-
lé e Zellenberg, tutti ravvicinati, fino
a Bergheim, poco pil a nord. Questi
suoli combinano argilla e calcare: la
prima che trattiene acqua e nutrienti,
favorendo struttura e profondita aro-
matica nei vini, il secondo migliora
il drenaggio e conferisce mineralita,
finezza e tensione alle uve. La paro-
la Agapé deriva dal greco e significa
amore incondizionato, riassumendo
perfettamente la filosofia della canti-
na, in cui Vincent Sipp e la sua fa-
miglia sono guidati dall'amore per il
terroir e le vigne, dal duro lavoro e
dal vino come stile di vita. Dedicano
molto tempo e impegno alla cura del-
le vigne, utilizzando metodi biologici
che seguono da vicino i cicli naturali.
La maggior parte dei loro appezza-
menti viene vinificata separatamente,
con un intervento minimo in cantina.

Rosé Brut 2023
Crémant d’Alsace Aoc
13% vol - residuo zuccherino 5,5 g/I

Da solo pinot noir, prodotto in vigne
di quaranta anni, in regime biologi-



co, con una resa di sessantacinque
ettolitri a ettaro, situate nell'Oster-
berg, dopo una lunga fermentazione
in acciaio, resta in bottiglia sui lieviti
per almeno diciotto mesi. Di un colo-
re rosa brillante, solcato da perlage
fine e delicato, al naso porge note
fragranti di piccoli frutti rossi come
fragolina di bosco e ribes rosso, poi

delicati sbuffi di lievito. Al palato ha
una tessitura elegante, & fresco, sa-
pido, fragrante, di buona lunghezza,
con al retrolfatto la fragolina di bosco
in evidenza e accenni di lievito.

Grand Cru Schoenenbourg 2022
Alsace Riesling Aoc
13,5% - residuo zuccherino 6 g/l

E frutto di uve riesling, figlie di vigne
di cinquanta anni, condotte in regi-
me biologico su un suolo marnoso,
calcareo e con vene di gesso, a circa
duecentosessanta metri di altitudine
site nel comune di Riquewihr. In can-
tina vede una pressatura a grappolo
intero, una fermentazione lenta e un
affinamento sur lies. Dopo un colore
giallo oro, porge al naso frutta matu-
ra, tra cui la pesca, mentre scopriamo
gli agrumi che si fanno canditi, poi
una nota piccante di zenzero precede
percezioni di idrocarburi ancora tenui.

Saint-Nabor, nel dipartimento
del Basso Reno, regione Grand Est
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Al palato ha struttura, é largo, fresco,
sapido, persistente, con retrolfatto di
agrumi canditi e idrocarburi. CV

(UCINAVINL. 37



